LIVE COOKING MENU

Sushi Variationenbvidifi

Miso Suppedik

Tofustlicke, Wakame und Friuhlingszwiebeln

Fisch von Grill
Lachs | Garnelen Spief3 | Calamares | Grinschalmuschel
Baby Shanghai Paksoi | Krauterseitlinge | Paprika

Zuckerschoten | Knoblauchsauce | roter Currysauce
oder
Fleisch von Grill
Steak | Lammcarree | Hahnchen Spiel3 | Gerdstete Ente

Baby Shanghai Paksoi | Krauterseitlinge | Paprika

Zuckerschoten | Szechuan Sauce | Schwarze Bohnensauce

Créme Bralée
mit frischer Obst

€ 26,50 pro Personen

VORSPEISEN

Edamamef| 4,90

Grlne Sojabohnenf mit Meersalz

Lachs-Avocado-Tatardx | 8,90

Lachs | Avocado | Gurken

Thunfisch-Avocado-Tatardk | 12,90
Thunfisch | Avocado | Gurken

Black Tiger Garnelen®x | 9,90

In der Schale mit Ingwer, Fruhlingszwiebeln und Chili

Kantonesische Fruhlingsrollenaifik | 4,90
Geflllt mit Hahnerfleisch, Glasnudeln und Gemuse

stfl3-saurer Sauce

Gehacktes Entenfleischfirik | 6,90

Mit Pinienkern und Salat der Saison

GCyoza | 6,90

Gebratene Teigtaschen?3, gefullt mit Hihnerfleisch und Gemuse

SUPPEN

Miso Suppedix| 4,50
Tofustlcke, Wakame und Fruhlingszwiebeln

Sauer-Scharf Suppe | 4,90

Huhnerfleisch | Pilze | Bambus | Eier

Allergene Stoffe: a glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut, Hybridstdmme) | b Krebstiere
c Eier | d Fisch | e Erdnusse | f Soja | g Milch (inkl. Laktose) | h Schalenfriichte | i Sellerie | j Senf | k Sesam

| Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10 mg/l angegeben | m Weichtiere - und daraus gewon-
nene Erzeugnisse | n weitere Zusatzstoffe: E 202 | o weitere Zusatzstoffe: E 621, E 150¢



FISCHE & KRUSTENTIERE

zu jedem Hauptgericht servieren wir eine Schale Duftreis
davon ausgenommen sind Bratreis und Bratnudeln

Gedampftes Loup de Meraricfik | 17,90

Mit Ingwerstreifen und Lauchzwiebeln

Calamares mit Schwarzer Bohnensaucefm | 16,90
Mit Baby Shanghai Paksoi | Broccoli | Paprika und Zuckererbsen

Panierte Panko Garnelenarifx | 18,90

Mit stf3-sauer Sauce | Baby Shanghai Paksoi und Mongosprossen

Kaiserlich Garnelen auf Sichuan-Artax | 18,90

Mit CashewnUssen | Chilisauce | Paprika

FLEISCHGERICHTE

Cerdstete Entenbrustak | 17,90
Mit Mongosprossen und Baby Shanghai Paksoi | Hoi-Sin-Sauce

GCerdstete Ente in frischer Ananas: | 18,90

Frische Ananas | Orangensauce

Im Wok gebratenes Entenfleisch=| 16,90

Mit Chili | roten Zwiebeln und Lauchzwiebeln

Kaiserlich HiuhnerwdUrfel auf Sichuan-Art:x | 15,90

Mit CashewnuUssen | Chilisauce | Paprika

Panierte Panko Hahnchenbrustaifik | 14,90
Panierte Hdhnchenbrust mit Baby Shanghai Paksoi

und Mongosprossen | si-saurer Sauce

Curry-Huhnfix | 14,90

Mit Gemuse in gelber Curry-Sauce | garniert mit rostzwiebelnscherf

Gebratenes Rinderfilet auf Sichuan-Artfx | 19,90
Mit Baby Shanghai Paksoi | Broccoli | Paprika und Zuckererbsen

Gebratenes Rinderfilet mit Zwiebelnfx | 19,90

mit aromatischem Chili und Pfeffer

VEGETARISCH

Buddhistisches Heiligenmahlix| 13,50

Verschiedene Pilze, GemUse und Tofu

Mala Tofuf 14,90
Tofu

Shanghai Paksoifx | 13,90

Im Wok kurz gebraten

GCebratene Bohnenfx | 14,90
Mit getrocknetem, aromatisch eingelegtem chinesischen

Senfgrin-Kohl
Pilz Quartettix | 14,90

Morcheln, Shiitake, Austernpilze und Krauterseitlinge

mit Zuckererbsen und roten Zwiebeln

BRATREIS & BRATNUDELN

Kantonesischer Bratreistifik | 13,90

Mit Krabben, Hihnerfleisch und Gemuse

Kantonesische Bratnudelnaeifx | 13,90

Mit Krabben, Hihnerfleisch und Gemuse
Gebratene Reisnudelneiix | 12,90

Mit in Streifen geschnittenem Hihnerfilet und Gemdse

Vegetarischeiix | 10,90

Mit Gemuse

DESSERT

Créme BrGlée | 6,90

Gebrannte Creme

Gebackenen Bananenax| 5,90
Mit Honig und Vanilleeis
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